MA COMMANDE

Commandez en ligne sur i
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NOM PRENOM
ADRESSE

cP VILLE

TEL. PORT.
EMAIL @

MENU avec piéces apéritives x3290€ soit , €
MENU sans piéces apéritives x28,90 € soit , €
MENU ENFANT x890€ soit , €

GENERALES
DE VENTE

www.renaudtraiteur.fr

Entrée enfant  x Saumon x Terrine Platenfant ~ x Hamburger x Volaille www.renaudtraiteur.fr
ENTREE xEl xE2 xE3 xE4

PLAT x P1 x P2 xP3 x P4

ACCOMPAGNEMENT x Al x A2

DESSERT x D1 x D2 x D3 ‘ x D4

A PARTAGER

MISES ENBOUCHE x17.90 € st . €
SAUMON x 9,90 € 4 tranches (120 g) x 18,90 € 8tranches (240g) soit . £
P oAGEe x19.90 € soit . €
T e x14,90 € st . €
LE MANS
A LA CARTE Entrée principale

. Circuit des 24 heures
PIECES .
APERITIVES  (X5) x PA x7,90€ soit A
ENTREE x E1 x E2 xE3 xE4 x8,90€ soit ., £

ST-GERVAIS-EN-BELIN

PLAT xP1 x P2 xP3 x P4 x 10,90 € soit , € === | AIGNE-EN-BELIN
ACCOMPAGNEMENT  x Al x A2 x4,90€ soit ., £
DESSERT xD1 x D2 xD3 ‘ xD4 ’ x690€ soit € ST-BIEZ-EN-BELIN

RETRAIT DE COMMANDE

Date de retrait :

[ J21déc []13h-15h []15h-17h

A consommer jusqu'au 23 décembre,

Date limite de commande : 15 décembre inclus

[J24déc []on-1ih [ ]11h-13h
[ ]13h-15h [ ]15h-17h

A consommer jusqu'au 26 décembre,
Date limite de commande : 17 décembre inclus

[]27déc [ ]13h-15h [ ]15h-17h

A consommer jusqu'au 30 décembre,

Date limite de commande : 19 décembre inclus

[131déc []oh-1ih []11h-13h
[113h-15h [ ]15h-17h

A consommer jusqu'au 2 janvier,
Date limite de commande : 23 décembre inclus

Multiples de 4

Za

Portions individuelles

1,rue Gobillon 72220 Laigné en Belin (Le Mans)

REGLEMENT PAR TOTALTTC P 0243470390 ou contact@renaud-traiteur.org
[J CHEQUE Laboratoire sous Agrément Sanitaire Européen
D ESPECES HYGIENE CERTIFIEE
O cARTE BANCAIRE [ f@& C
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PARTAGER

MENU COMPLET MENU COMPLET
(entrée, plat, accompagnement, dessert) (entrée, plat, accompagnement, dessert)
AVEC PIECES APERITIVES SANS PIECES APERITIVES

5 PIECES APERITIVES PAR CONVIVE 7°° MISES EN BOUCHE TIEDES 20 PIECES 1799

Sablé, oignons confits, fromage frais Pain brioché, chapon, pleurotes (Mayet) . . .
] ) ' » ] o I?afl;lglzlg(rszu:jtehs ():Ie sésame rouge,
Risotto, Saint-Jacques, poireaux (Sarthe) - @&® Canard, butternut, graines torréfiées efrain (Sarthe
: Volaille fermiere, pommes de terre, G < Saumon fumé Maison, créme fraiche (Spay) Financier, tomates confites, gambas

safran (Saint-Célerin) - .
Saint-Jacques, gambas, combawa Mini-burger, chapon, comté

e ¥ ' ; ire. boi
) g~ R Foie gras de canard, poire, poivre
Voatsiperifery (Madagascar) Sablé, foie gras de canard, grenade, piment

o - d'Espelette - e ? - .
'\[[0) = | Mini-Burger, cerf confit, vinaigre balsamique, NOUVEL AN P s ‘ Ecrevisses, patate douce, curry

pousse d'épinard

Feuilleté, saumon, ciboulette

ENTREE 899¢ PLAT 1090¢
SAUMON FUME

Saumon fumé Maison Label Rouge

. L (Ecosse)
e S
l ‘ 4 tranches/120 g : 9.90¢
> Sooa P 8 tranches/240 g : 18.90¢
Saint-Jacques, dorade, vinaigrette Noix de veau, pastilla, rillons, girolles, Pavé de cerf, jus corsé épicé, cranberries
pamplemousse rose crémeux Jasniéres vieilles vignes

FROMAGES 19°°% MACARONS 149°¢

= B

Sablé, langoustines, gambas, citron Saumon fumé Maison, creme montée, Supréme de pintade, farce foie gras, jus Dorade royale, créeme de langoustines
aneth, citron vert réduit au vin Jaune

ACCOMPAGNEMENT 4°°¢ DESSERT 6%¢

Ossau-Iraty AOP, Tomme de Beaussay (Ecommoy). Café, Vanille, Chocolat, Citron,
Langres AOP, Tréfle du Perche (chévre) Caramel beurre salé
Confiture cerises (Le Mans) (coffret de 10 pieces)

Millefeuille de pommes de terre (Sarthe), 600g =84 12 convives

tomme Bio (Ecommoy)

Duo de carottes, chataignes

MENU ENFANT 890

-

S

s

Craquant Chocolat-Vanille, amandes Poire (Oizé), caramel beurre salé, coulis
torréfiées, creme anglaise poire

@)
Risotto, morilles -~ )/,\)/
&

Potimarron, pleurotes (Mayet)

Saumon fumé Hamburger OU Aiguillettes de volaille, Buache croustillante
ou sauce créme au Kinder®,
creme anglaise

Terrine de campagne
& Millefeuille de pommes de terre

Tous les plats de la carte sont cuisinés sur place dans notre cuisine de Laigné en Belin a partir de produits bruts.
Mousse, créme anglaise, compotée Marbré noisettes, croustillant praliné, Viandes nées, élevées et abattues en France.
mandarine, chocolat blanc vanille Mad. , créme lai Pour votre santé. 3 de présentation. Photo:




